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Los premios Hot Concept regresaron para
animar a una restauracion en tiempos de crisis

Otro ano mas, Expo Foodservice se convirtié en el marco de la celebracion de los premios Hot Concepts, destinados a
reconocer la trayectoria de los conceptos de restauracion mas destacados del afio. Esta ha sido su octava convocatoria y, como
en las anteriores, no defraudaron a los asistentes.

GaLarRDONES HoT ConNcEpTs 2011
demads, como sucediera el afno
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anterior, la celebracién de los RAPDO DINING CONCEPTO EMPRESARIAL
premios mantuvo el formato B X s 5
que los enclavaba dentro de Ia urger King Espafia Restaurante Aponiente Grupo Arturo
comida del segundo dia. Como siempre,
la voz de la locutora Rosa Quintana, era la RESETS'LAA?ON ]“}L?ZR R?Zﬁﬁ’;ﬁ}ﬁ“
encargada de transportar a la concurrencia
a lo largo de una ceremonia encaminada Restaurante Udon Taberna Arzabal Serhs Grup
a ensalzar a la flor y la nata de la restau-

racién patria. No podia ser de otro modo.
Los premiados, cada cual en lo suyo, habfan
destacado a lo largo de 2010, a despecho
de una situacién econémica en horas bajas.
También como el ano pasado, la entrega
de los premios se desarroll6 en dos partes:
antes de la comida y los tres tltimos ya con
el café en la mano.

Tras un video de presentacién de los
galardones que en algin momento llegé a
recordar el estilo de Tim Burton, el primer
galardén de la tarde fue el que reconoce la
categoria de Restauracién Servicio Rapido.
En esta ocasién, la firma premiada fue una
de las principales representantes del sec-
tor: Burger King, la multinacional norte-
americana especializada en hamburguesas.

"La personas encargadas de recoger el pre-
mio fueron Mar Romero, directora de re-
cursos Humanos de la marca, acompanada
de Carlos de la Fuente, director financiero.
Ambos recogian la escultura que les acre-
ditaba como vencedores, de manos de Oc-

tavio Llamas, director general de Autogrill
y también presidente del jurado de los Hot
Concepts.

Dentro de la categoria destinada a re-
conocer al mejor concepto de restauracion
tipo Casual, el premio recayé en esta con-
vocatoria en la firma Udon. Asi veia reco-
nocida su marcha esta marca, especializada
en noodles, que también ha realizado ya su
desembarco en Madrid. Recogfan el premio
Jordi Vidal y Jordi Pascual, socios fundado-
res de la compania. Se lo entregaba Antonio
Llorens, presidente de Restaurama.

El tltimo premio entregado antes de
que los comensales degustasen la comida,
ofrecida por Grupo Husa, fue el pertene-
ciente a la categorfa de Fine Dining, que
reconoce a un concepto de restauracién de
alta gama. La presente edicién tenia nom-
bre propio: Aponiente. El alma mater del
restaurante, el prestigioso chef Angel Leén,
vefa asi cdmo su andadura en los fogones y

su dedicacién a los productos del mar no
pasaban desapercibidas. Recogia el premio
Isabel Aires, responsable de comunicacion
de Aponiente, de las manos de Bernardo
Rodilla, vicepresidente de la Fehr y presi-
dente de Fehrcarem.

Después de la comida

Una vez que los asistentes hubieron ter-
minado de comer, se reanudo la ceremonia
de entrega de los Hot Concepts, dando paso
al siguiente galardonado, que result6 ser el
vencedor dentro de la categorfa dedicada
a los conceptos mas jévenes. El Hot Junior
recafa en Taberna Arzdbal: un local que,
creado en 2009, ha supuesto la vuelta a una
cocina de mercado, tradicional, renovada y
para todo tipo de bolsillos. Recogieron el
premio sus fundadores, Ivin Morales y Al-
varo Castellanos; se lo entregé Tomés Gu-
tiérrez, presidente de La Vifa.
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Carlos de la Fuente, Octavio Llamas y Mar Romero

Jordi Vidal, Antonio Llorens y Jordi Pascual

09 de JurT™

Bernardo Rodilla e Isabel Aires

09 de JUT™

Jesus Gatell y Arturo Fernandez

Con estos cuatro premios entregados,
ya s6lo restaba conocer a los vencedores de
las categorias de Hot Senior y Restauracién
Colectiva. El acto de entrega de los Hot, se
aproximaba al final un afio més.

Asi, la recompensa a una trayectoria,
o lo que es lo mismo, el Hot Senior, era
para el Grupo Arturo Cantoblanco, por
todo su recorrido dentro del marco de la
restauracién espanola. Arturo Fernandez,
presidente del grupo, recogia el premio. Se
lo entregaba Jests Gatell, presidente de la
Comisién de Turismo de la Cdmara de Co-
mercio de Madrid.

Fernando Sénchez Olavarria y Ramén Bago

El dltimo Hot Concept en ser entregado
fue el destinado a premiar al concepto més
destacado en 2010 dentro del segmento de
larestauracién colectiva. El premio fue para
Grup Serhs, formado por 60 empresas,
estructurada en seis divisiones de negocio
(distribucién y logistica de productos pere-
cederos y no perecederos; turismo y viajes;
hoteles; gestién y produccion alimenticia;
proyectos y equipamientos; servicios y nue-
vas tecnologfas). Recogié el premio el pre-
sidente del grupo, Raimon Bagé i Mons, al
que se lo hacfa entrega Fernando Sanchez
Olavaria, presidente de FEADRS.

De este modo, tomaba la palabra Mi-
guel de Haro, presidente del Grupo Edi-
ciones y Estudios, encargado de casi
clausurar el evento, un ano mds. ;Casi?
Si. Después de Miguel de Haro, volvia a
tomar la palabra Arturo Fernandez, en
esta ocasiéon no como premiado, ni como
presidente de Grupo Arturo Cantoblanco,
sino como presidente de la CEIM, que
clausuraba el evento, dedicando unas pa-
labras a los empresarios madrilefios del
segmento de la hostelerfa. Tras la foto
de familia, los Hot Concepts decfan adiés
hasta el ano que viene. ®




